
2025
NT$24,800

· 全廳 - �� 至 �� 桌
· A+B 廳 - �� 至 �� 桌
· A 廳 -�� 桌至 �� 桌
· B+C+D廳- ��桌至��桌

· 全廳 - �� 至 �� 桌
· A 廳 - �� 桌至 �� 桌
· B 廳 - �� 桌至 �� 桌

· A+B 廳 - �� 至 �� 桌

·席前新人餐點
·婚宴當日豪華套房(約��坪)住宿一晚及翌日自助式早餐�客
·專屬新娘休息室

·餐前無酒精迎賓酒會
·席間無限暢飲柳橙果汁及酒店特選紅酒 
·主廚特選婚宴佳餚
·試菜享一桌八折優惠 (限已付訂金者、服務費以原價計算)

·迎賓小禮(知名品牌洗沐組)

·迎賓及送客喜糖
·與會賓客酒店地下停車場免費停車 (停滿為止)

·希爾頓婚慶禮盒 (簽名筆/簽名簿/禮金簿/謝卡/配條/紅包袋)

·桌數達十桌以上,提供席間婚宴廠商企劃服務 (含主持人一位及流程規劃、主持人無指定)

·席間新娘小管家服務
·會場專業燈光音響、投影設備 (自備筆電)

·花藝設計佈置含迎賓接待桌、相片展示桌、賓客桌、主桌
·迎賓送客區背板佈置
·舞台背景、典雅桌巾椅套
·入口宴會指引

·結婚第一週年新板希爾頓客房(Guestroom)住宿一晚及翌日自助式早餐�客
·指定之宴會場地達低消金額,使用專案 NT$��,���+��%以上菜單,
  免費升等無酒精酒會,提供行動調酒機現場服務 � 小時(或 ��� 杯)(註)

·【香檳塔儀式】NT$�,���+��%(含氣泡飲�瓶)

·【儀式備品】NT$�,���+��%(含:高矮椅/托盤/甜茶/湯圓; 不含儀式引導)

·【單儀式企劃及儀式引導】NT$��,���+��%(�小時內)

·【雙儀式企劃及儀式引導】NT$��,���+��%(�小時內)

·�間親友客房住宿優惠價(跨年期間恕不適用)(第四間起,可享官網浮動房價�折優惠)

·簽約�F 吉祥A+B廳,可享同時段戶外儀式專案優惠價NT$��,���+��%(原價NT$��,���+��%)

·升等無酒精酒會,提供行動調酒機現場服務 � 小時(或��� 杯)專案價 NT$��,���NET(註)

以上專案需依飯店適用公告日期為主,飯店保留修改及終止專案之權利,不另行通知並保有本專案之最終解釋權
以上專案自 ���� 年 �� 月 �� 日起至 ���� 年 �� 月 �� 日適用,以上所提供之各項服務,恕不接受更換,折現或退款
註:提供指定 � 款有酒精特調及 � 款無酒精特調,結束時間視 � 小時服務時間與提供 ��� 杯杯數何者為先 

選 優惠
加購
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Tomato with Plum Sauce, Steamed Chicken Legs with Sesame Sauce, Squid Salad Thai Sauce, 
Black Fungus with Cordyceps Flower, Chinese BBQ Pork, Sugar Icing Cashews, 
Marinated Shrimp with Shaohsing Rice Wine, Jellyfish with Pickled Cucumber

 

梅汁小番茄、胡麻油雞、泰式冰捲、金絲川耳 
蜜汁叉燒、蜜汁腰果、紹興醉蝦、脆瓜海蜇絲

吉 祥 如 意 來 報 喜
Assorted Appetizer Platters

花 好 月 圓 儷 影 雙
Deep Fried Sweet Rice Dumpling

松 茸 菌 鮑 魚 豚 骨
Double Boiled Abalone Soup with Pork Short Ribs and Mushroom

 (位上)

松 露 蒜 香 龍 皇 蝦
Steamed Lobster with Garlic and Tru�e Sauce

馬 告 米 香 戰 斧 豬
Roasted Tomahawk Pork Chops with Pu�ed Rice and Mountain Pepper

豆 撈 玉 露 海 虎 斑
Steamed Sea Grouper with Broad Bean Sauce

山 藥 海 底 椰 雞 湯
Double Boiled Chicken Soup with Yam, Coconut Palm, Red Dates and Mushroom

哈 根 達 斯 冰 淇 淋
Häagen-Dazs Ice Cream

寶 島 四 季 宜 時 果
Seasonal Fresh Fruits

(豬肉產地：台灣)
菜單自����/��/��起至����/��/��日適用

鮑 汁 北 菇 燴 烏 參
Braised Sea Cucumber, Chinese Mushroom with Chinese Cabbage and Abalone Sauce

 (每位半隻)

荷 塘 玥 色 珍 珠 雞
Steamed Glutinous Rice in Lotus Leaf 

 (每位一份)
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Deep Fried Pork Spare Ribs with Chili and Garlic, Bean Curd with Sichuan Green Peppercorns, 
Green Beans with Preserved Vegetables, Roasted Duck with Plum Sauce, 

Mullet Roe, Red Dates with Sticky Rice, Steamed Chicken Legs with Sesame Sauce, Jellyfish with Pickled Cucumber

風沙蒜味骨、藤椒腐竹、欖菜四季豆、爐香烤鴨
炭烤烏魚子、桂花心太軟、胡麻油雞、脆瓜海蜇絲

Assorted Appetizer Platters
迎 賓 前 菜 開 味 集

花 好 月 圓 儷 影 雙
Deep Fried Sweet Rice Dumpling

粵 式 海 味 佛 跳 牆
Treasure Soup with Sliced Whelk, Fish Skin, Pork Tendon and Pork Spare Ribs

鮑 汁 北 菇 燴 婆 參
Braised Sea Cucumber, Chinese Mushroom with Chinese Cabbage and Abalone Sauce

金 銀 蒜 香 龍 皇 蝦
Steamed Lobster with Garlic

金 湯 翠 玉 龍 虎 斑
Steamed Sea Grouper with Pickled Vegetable

四 季 鮮 蔬 牛 小 排
Roasted Beef Short Ribs with Assorted Vegetable and Black Pepper Sauce

金 柱 松 露 玉 蘆 筍
Stir Fry Asparagus with Tru�e, Lily and Dried Scallop

鮑 菇 蟹 肉 糯 米 飯
Steamed Glutinous Rice with King Oyster Mushroom and Crab Meat

哈 根 達 斯 冰 淇 淋
Häagen-Dazs Ice Cream

虎 掌 菇 一 品 烏 雞
Double Boiled Chicken Soup with Assorted Mushrooms and Lotus Seeds 

百 年 好 合 宜 時 果
Seasonal Fresh Fruits

(豬肉產地:台灣/牛肉產地:紐西蘭)
菜單自����/��/��起至����/��/��日適用

 (位上)

 (整籠)

 (每位半隻)
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BBQ Pork, Red Dates with Sticky Rice, Black Fungus with Cordyceps Flower, Mullet Roe,  
Squid with Onion Sauce, Sugar Icing Cashews, Tomato with Plum Sauce, Seafood Terrine

金磚燒肉、桂花心太軟、金絲川耳、炭香烏魚子 
撈汁魷魚、蜜汁腰果、梅汁番茄、香橙海鮮凍

鴻 圖 大 展 耀 龍 門
Assorted Appetizer Platters

花 好 月 圓 儷 影 雙
Deep Fried Sweet Rice Dumpling

牛 肝 菌 瑤 柱 燉 品
Double Boiled Pork Spareribs Soup with Dried Scallop and Porcini

XO 醬 榆 耳 爆 玉 蚌
Stir Fry Scallop and Geoduck with Elm Fungus, Sugar Snap Peas and Bell Peppers in XO Sauce

青 芽 海 膽 龍 皇 蝦
Steamed Lobster with Soy Sauce and Sea Urchin

潮 州 豆 醬 龍 虎 斑
Steamed Grouper with Bean Sauce

四 季 鮮 蔬 羊 小 排
Roasted Lamb Chops with Assorted Vegetable and Black Pepper Sauce

鰻 魚 臘 味 香 米 糕
Steamed Glutinous Rice with Eel and Chinese Sausage

竹 笙 鹿 茸 菌 烏 雞
Double Boiled Chicken Soup with Bamboo Fungus and Mushroom

金 絲 燕 露 核 桃 糊
Sweet Walnut Soup with Bird’s Nest

哈 根 達 斯 冰 淇 淋
Häagen-Dazs Ice Cream

百 年 好 合 宜 時 果
Seasonal Fresh Fruits

(豬肉產地:台灣;羊肉產地:紐西蘭)
菜單自����/��/��起至����/��/��日適用

 (位上)

 (整籠)

 (位上)

 (每位半隻)
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