
2026

CDＥ廳
保證桌數為�桌，至多�桌

�+� 廳 
保證桌數為�桌，至多�桌會議室

· 婚宴當日喜房希爾頓客房(12坪)住宿一晚及翌日自助式早餐�客
· 專屬新娘休息室

· 餐前無酒精迎賓酒會 
· 席間無限暢飲柳橙果汁及酒店特選紅酒每桌�瓶
· 主廚特選婚宴佳餚

· 迎賓及送客喜糖
· 與會賓客酒店地下停車場免費停車*停滿為止

· 希爾頓婚慶禮盒(簽名筆/簽名簿/禮金簿/禮金謝卡/配條/紅包袋)

· 提供席間婚宴廠商企劃服務(含主持人一位及流程規劃) *主持人無指定

· 席間新娘小管家服務
· 會場提供音響、投影設備*自備筆電

· 花藝設計佈置含迎賓接待桌、相片展示桌、賓客桌、主桌
· 迎賓送客區背板佈置(指定款式)

· 典雅桌巾椅套
· 入口宴會指引

· 可提前至��:��使用會場進行儀式。 

·【儀式備品】NT$�,���+��%(含:高矮椅/托盤/甜茶/湯圓; 不含儀式引導)

·【單儀式企劃及儀式引導】NT$��,���+��%*�小時內
·【雙儀式企劃及儀式引導】NT$��,���+��%*�小時內
·享官網浮動房價�折優惠
·紅酒暢飲，每桌NT$�,���+��%(需全場加購)

·啤酒暢飲，每桌NT$�,���+��%(需全場加購)

·升等無酒精酒會，提供行動調酒機現場服務�小時(或150杯)專案價NT$��,���(註)

*以上專案需依飯店適用公告日期為主，飯店保留修改及終止專案之權利，不另行通知並保有本專案之最終解釋權
*以上所提供之各項服務以及禮券，恕不接受更換，折現或退款
  註:提供指定�款有酒精特調及�款無酒精特調，結束時間視�小時服務時間與提供���杯杯數何者為先

 

選 優惠
加購

TSATC_CB@Hiltonsinban.com
220690新北市板橋區民權路88號 ｜ NO.88 MINQUAN RD., BANQIAO DISTRICT, NEWTAIPEI CITY, TAIWAN, 220690

電話 T：+886 2 2958 3000 ｜ 傳真 F：+886 2 2958 3283 ｜ 電郵 E：TSATC_CB@Hiltonsinban.com

輕奢微婚宴專案 中式

以上專案自����/��/��起至����/��/��適用 



Passion Fruit with Plum Sauce, Steamed Chicken Legs with Sesame Sauce, Squid Salad Thai Sauce, 
Deep Fried Pork Ribs with Garlic,Crispy Fish Skin with Salted Egg, Sugar Icing Cashews, 

Black Fungus with Pepper Sauce, Jellyfish with Pickled Cucumber
 

梅汁百香果、胡麻油雞、泰式冰捲、金蒜排骨
金沙魚皮、蜜汁腰果、川椒雲耳、脆瓜海蜇絲

八 方 來 福 繽 紛 盤
Assorted Appetizer Platters

花 好 月 圓 儷 影 雙
Deep Fried Sweet Rice Dumpling

松 茸 螺 頭 豬 豚 骨
Double Boiled Pork Spare ribs Soup with Matsutake and Conch Meat

 (位上)

法 式 慢 燉 牛 小 排
Roasted Beef Short Ribs with Assorted Vegetable and Black Pepper Sauce

古 法 青 絲 海 虎 斑
Steamed Sea Grouper with Scallions and Fish Sauce

牛 肝 菌 一 品 雞 湯
Double Boiled Chicken Soup with Yam, Coconut Palm, Red Dates and Mushroom 

希 爾 頓 經 典 美 點
瑞士紅卷．花生大福

Roll Cake、Peanut Mochi 

哈 根 達 斯 冰 淇 淋
Häagen-Dazs Ice Cream

寶 島 四 季 宜 時 果
Seasonal Fresh Fruits

(豬肉產地:台灣/牛肉產地:美國)

鮑 汁 網 鮑 燴 烏 參
Braised Sea Cucumber with Chinese Cabbage and Abalone Sauce

松 露 干 貝 龍 皇 蝦
Steamed Lobster with Garlic and Tru�e Sauce

 (每位半隻)

荷 塘 玥 色 珍 珠 雞
Steamed Glutinous Rice in Lotus Leaf

 (每位一份)

TSATC_CB@Hiltonsinban.com
220690新北市板橋區民權路88號 ｜ NO.88 MINQUAN RD., BANQIAO DISTRICT, NEWTAIPEI CITY, TAIWAN, 220690

電話 T：+886 2 2958 3000 ｜ 傳真 F：+886 2 2958 3283 ｜ 電郵 E：TSATC_CB@Hiltonsinban.com

輕奢微婚宴中式桌菜
NT$26,800
NT$26,800+10% Service Charge Per Table(10 PERSON PER TABLE)



2026

CDE廳
保證人數��位，最多��位

�+� 廳 
保證人數��位，最多��位會議室

· 婚宴當日喜房希爾頓客房(12坪)住宿一晚及翌日自助式早餐�客
· 專屬新娘休息室

· 餐前無酒精迎賓酒會 
· 席間無限暢飲柳橙果汁及軟性飲料
· 酒店特選紅酒每��位�瓶
· 主廚特選婚宴佳餚

· 迎賓及送客喜糖
· 與會賓客酒店地下停車場免費停車*停滿為止

· 希爾頓婚慶禮盒(簽名筆/簽名簿/禮金簿/禮金謝卡/配條/紅包袋)

· 提供席間婚宴廠商企劃服務(含主持人一位及流程規劃) *主持人無指定

· 席間新娘小管家服務
· 會場提供音響、投影設備*自備筆電

· 花藝設計佈置含迎賓接待桌、相片展示桌、賓客桌、主桌
· 迎賓送客區背板佈置(指定款式)

· 典雅桌巾椅套
· 入口宴會指引

· 可提前至��:��使用會場進行儀式

·【儀式備品】NT$�,���+��%(含:高矮椅/托盤/甜茶/湯圓; 不含儀式引導)

·【單儀式企劃及儀式引導】NT$��,���+��%*3小時內

·【雙儀式企劃及儀式引導】NT$��,���+��%*3小時內

·享官網浮動房價�折優惠
·紅酒暢飲，每桌NT$�,���+��%(需全場加購)

·啤酒暢飲，每桌NT$�,���+��%(需全場加購)

·升等無酒精酒會，提供行動調酒機現場服務�小時(或150杯)專案價NT$��,���(註)

*以上專案需依飯店適用公告日期為主，飯店保留修改及終止專案之權利，不另行通知並保有本專案之最終解釋權
*以上所提供之各項服務，恕不接受更換，折現或退款
  註:提供指定�款有酒精特調及�款無酒精特調，結束時間視�小時服務時間與提供���杯杯數何者為先

 

選 優惠
加購

TSATC_CB@Hiltonsinban.com
220690新北市板橋區民權路88號 ｜ NO.88 MINQUAN RD., BANQIAO DISTRICT, NEWTAIPEI CITY, TAIWAN, 220690

電話 T：+886 2 2958 3000 ｜ 傳真 F：+886 2 2958 3283 ｜ 電郵 E：TSATC_CB@Hiltonsinban.com

輕奢微婚宴專案 西式

以上專案自����/��/��起至����/��/��適用 



TSATC_CB@Hiltonsinban.com
220690新北市板橋區民權路88號 ｜ NO.88 MINQUAN RD., BANQIAO DISTRICT, NEWTAIPEI CITY, TAIWAN, 220690

電話 T：+886 2 2958 3000 ｜ 傳真 F：+886 2 2958 3283 ｜ 電郵 E：TSATC_CB@Hiltonsinban.com

輕奢微婚宴菜單 半自助餐
NT$3,200 每位
NT$3,200+10% Service Charge Per Person

主餐 Main Dish

泰式涼拌海鮮
Thai Seafood Salad

蘿勒醬/日光番茄/水牛城起司
Caprese Salad

以上主餐皆含 雪白洋芋泥 / 油封大蒜 / 香料時蔬
 All main courses are served with creamy mashed potatoes, confit garlic, and seasonal herb vegetables.

冷前菜 Cold Appetizer

千島醬
Thousand Island Dressing

凱撒醬
Caesar Dressing

和風醬
Japanese Sesame Dressing

沙拉醬 Dressing

蛤蜊巧達濃湯
Clam Chowder

響螺山藥燉雞湯
Boiled Chicken Soup with Yam and Conch Meat

希爾頓特製麵包(兩款)
Hilton Homemade Bread

湯品與麵包 Soup and Bread

培根烘蛋
Bacon Frittata

貴州辣炒雞丁
Wok Fried Spicy Diced Chicken

金銀蒜香蒸扇貝
Steamed Scallop with Garlic Sauce

xo醬豌豆松阪豬
Wok Fried Pork Neck with XO Sauce and Vegetable

義式菌菇烤時蔬
Roasted Italian Vegetables with Mushrooms

西班牙海鮮燉飯
Seafood Paella

熱菜 Hot Dish

古典巧克力
Classic Chocolate Cake

馬卡龍
Macaron

抹茶蛋糕捲
Matcha Roll Cake

柑橘瑪德蓮
Orange Madeleines

季節水果(三款)
Seasonal Fruits

甜點 Dessert

花園生菜沙拉
Mixed Lettuce Salad

聖女小蕃茄
Cherry Tomatoes

香甜玉米
Sweet Corn

翠綠小黃瓜
Baby Cucumber Slice

石蓮花
Stone Lotus

甜菜根
Beetroot

玉米筍
Baby Corn

火焰生菜
Flame Lettuce

栗子地瓜
Sweet Potato

奶油生菜
Butter Lettuce

綜合堅果
Mixed Nuts

冰花
Water Chestnut

沙拉吧 Salad Bar

炭烤美國肋眼牛排(波特紅酒松露醬)
Grilled U.S. Chuck Flap Steak(with Port Wine Tru�e Sauce)

羅馬香料雞腿排(波特紅酒松露醬)
Roman Herb Chicken Thigh (with Port Wine Tru�e Sauce)

蒜香奶油小龍蝦
Garlic Butter Lobster
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1


